I SEGRETI DEL PERLAGE
RESTAURANT WINERY

“Il riso nasce nellacqua e muore nel vino”

“La nascita del riso” avviene nei campi allagati:
“la morte del riso? ovvero il miglior modo per degustarlo,
consiste nellabbinarlo ad un buon calice di vino:

..Mmaseilriso nasce dallacqua questa e fonte di vita,
e un dono divino e un dono non ha prezzo....

quindi

da noi lacqua non si paga!

Bon appetit
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Hamburger e fralale
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I nostud visolle

Utilizziamo solo riso Carnaroli Zangirolami, un'eccellenza italiana,
dallerisaie del delta del Po, con metodo i.g.p.

'azienda a conduzione familiare si trova nel basso ferrarese, a Codigoro.

Producono, lavorano e confezionano il loro riso direttamente,
per garantire un‘altissima qualita del prodotto.

%MWWW%W € 25,00
Risotto al baroto €22.00
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%ﬂlfaax&' mw@/ée@w%m@acﬁm €18,00

Risollo al nero di seffeic con seffeioline €20,00

Risotto vencto col lastasal €18,00
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Dessert

D ivamisis dolle casa €6,00
1,23
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Zufifoc inglese €6,00
%1,2,3

g%a%éeaé%gub¢%0/ €700

Risolto alla milanese €900
qu%wé&QZa%}&w%0a®¢a €7,00

Tagliatelle al ragir €10,00

Coperto € 3,00

* LEGENDA ALLERGENI:

1 = LATTICINI
2 = GLUTINE
3 = UOVA
4 = PESCE
5 = SEDANO
6 = CROSTACEI
7 = SESAMO
8 = FRUTTA AGUSCIO




